Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

KW 21 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

Bewusst Fleischlos

18.05.2026 - 24.05.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”

SpaghettiA' Cmit Bolognese vom

tA’ D

Gebratenes Forellenfile auf

Heimischer Spargel mit Sauce

LKI: 200; ST: 30;

LKI: 100;

. . . . A,
g 3 c.G Rind“oder Tomatensauce"und KartoffeI-KohIrabiragoutF' G0 , Hollandaise® © Kresse, und Tafelspltzbounloré rglt Speckknddel
£ s .G Salat Petersilienkartoffeln , Salat :
§ 2 oder Parmesan , Salat
Tomatencremesuppe™ & - LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x
LKI: 500; LKI: 700; LKI: 150;
ohne G und Karotten;
o . A .
> o AGL Huhn<_akrke:>ap ;2" Fltadtlantbrotd ot Kaiserschmarrn™ € © mit Réstkartoffeln mit Cremespinat™ ¢ | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
79 Zucchinicremesuppe”™ ™ pikantem ratitsa aG un Zwetschkenroster und Rihrei® © | Salat asiatischer Krauttasche”™ ™ N ©
€ o oder Sauerrahmdip ’
g = Gemiisebouillon mit Nudeln”
LKI: 800; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und
LKI: 1200; LKI: 800; ST: 100; LKI: 150;
Karotten;
. . . A C . . ; i
-S GL WlenertSF,cr;nlt;?I V(Izmrtsfc];‘hrlem Uberbackenes Gemiise- Vegane Bandnudeln® mit Linsen- Franz. Zwiebelsuppe mit
o v Kartoffelsuppe ™ mit Petersilienkartotteln , . A C, G ALO N A G
S g oder Preiselbeeren und Zitrone , Salat Eieromelette , Salat Tomatensugo , Salat Kasecroutons
=)
§ 5 Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©
LKI: 1500; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x
LKI: 450; LKI: 400; LKI: 150;
vegetarisch;
(o)) . . . .
8 Tafelspitzbouillon mit Japanische Mie-NudeIpfanneA' C.F. |Vegetarischer kalter Vorspeisenteller s " AC.G galat Vegane Truffelschaumsuppe mit
; S . . . argellasagne™ = 7 , Sala .
g = Leberreisspatzle” N mit Hahnchen , Salat A G mit Kornspitz” parg d Kartoffel-Chips
C - oder
SN : A G, L
o Broccolicremesuppe LKI: 900; ST: 100; KG: 40; KK: 25 - M: 1x
(=] LKI: 1000; LKI: 400; LKI: 120;
ohne G und Karotten;
Gegrilltes Schweinesteak mit Tortellini mit Ricotta-Kasefiillung™ ©
o Gemiisebouillon mit GrieRnockerin™ . AF,G,L,O Gebratene Kartoffel-Kaselaibchen® G G 9 c HummercremesuppeA' B0 mit
s C Jagersauce und G mit Rohnen-Zwiebel®  Salat , brauner Butter” und Parmesan™ GarnelenspieRB
=5 Eierspatzle™ © | Salat ’ G salat P
r g oder
Karottencremesuppe”™ & - LKI: 500; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
LKI: 800; LKI: 400; ST: 50; LKI: 100;
Karotten;
o Gebratenes Hiihnerbriistchen mit .
S 9 Gemiisebouillon mit Sternchen” . . A Uberbackener Spargelauﬂaqu' %
"o Ratatouillegemuse und Couscous™ , . . +-©
€ oder mit Schnittlauchdip™ , Salat
™ . AG L Salat
8 N Selleriecremesuppe™ =
LKI: 180; LKI: 100;
=) Gemisebouillon mit GrieRnockerin” . AF L Gebackene ChampignonsA mit
'-g = c K kaltebe(lsrogtbrzt;n h mét lat Petersilienkartoffeln und Sauce
g g oder roketten und Bohnen , ala Tartare® M , Salat
» Kirbiscremesuppe™ & &




