Speiseplan - Personal KW 24 - Plan 4 08.06.2026 - 14.06.2026

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
o Tafelspitzboil it Nudeln® Cevapcici”™ © M mit Tomaten- Spaghetti a|9i060"inc1it Vegane Bio- '
-g 3 atelspt ou;(;):rml uaen Paprikaragout und Kartof'felpiireeG ,  Tomatenwirfel, Rucola™ ™ und KaspressknédelA' € mit Krautsalat ChamplgnoncremesuppeAm|t
o ® . A G L Salat Parmesan® © , Salat Schwarzbrotcroutons
s° Klrbiscremesuppe™ ™
LKI: 750; ST: 100; LKI: 700; KG: 40; KK: 30; LKI: 700; LKI: 130;
Crispy-Chicken-BurgerA' C.FGLM . AC G H . i 3 i .
Qd Tomatencremesuppe’™ - N'mit Zitronencreme®: & M Brosel-Nussnudeln™ = = ™ mit Vegane Splr]atsEaLtzlepfanne mit | Spargelcremesuppe mit Croutons”™
o d . Erdbeer-Rhabarberragout Gemise™ -, Salat G
€ o oder Kartoffelwedges und Salatgarnitur
é’ =1 Gemiisebouillon mit Frittaten ¢ ©
LKI: 1400; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G LKI: 600: ST: 100: LKI: 600: LKI: 130:
und Karotten; ’ ’ ’ ’ ) ’ ’ ’
Caeser Salat mit gebratene . . e A A
Hihnerstreifen , Parmesandressing VEEEIETSENE (722 (e i Vegane Gnocchi™ mit Oliven- GulaschsuppeA

. L
Klare Gemilsesuppe A G Spargel”™ C | salat Basilikumpesto™ ,Salat

S
o ©
i oder A.C. G M ynd Croutons
£S . A G, L
Zucchinicremesuppe

= LKI: 900; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

LKI: 1000; LKI: 400; ST: 100; LKI: 130;

Karotten;

o . . . . Hausgemachter Bio-Pilz- - . . . .
..g Gemiisebouillon mit GrieRnockerln™ Rindfleischgrostl mg Karto#emrude.k G, O mit Uberbackene Palaticglrgken mit Kohlrabicremesuppe® mit
L ® C Rahmgurkensalat Spinat-Kasefiillung™ ' © , Salat i 5 AC G
=] g Tomatenragout , Salat p g ) Frischkasenockerl
E = oder
o KartoffelsuppeG’ L LKI: 900; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
o LKI: 700; ST: 100; LKI: 700; LKI: 120;

Karotten, 1x vegetarisch;

Veganer Bio-Buchweizen-

Fish & Chips™ © 0 mit Dipsauce® , |Kichererbsen-Gemiise-Kokoscurry® Klare Rindssuppe mit

o)) . . . A - LM .
11 Tafelspitzbouillon mit Sternchen Lo . . G Gemisesalat mit gebratene N . A C. G
_..q;; : oder Salat mit Basmatireis~ , Salat Pilze und Rucola Krauterfrittaten
v BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 600; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - M: 1x
LKI: 750; LKI: 250; LKI: 100;
ohne G und Karotten;

=~ Gemiisebouillon mit GrieRnockerin® | Gegrilltes chwlfigeftgak mit Tiroler Schiutzkrapfen™ © © mit
S ¢ Jagersauce™ ' = =~ und brauner Butter® und Parmesan® © |
g 0 oder Kroketten®' © , Salat Salat
" KarottencremesuppeA' GL

LKI: 180; LKI: 120;
o ; A G, L ; AC . .
8o Selleriecremesuppe Putenschnitzel gebacken”" ~ mit Gefillite Kartoffeltaschen® mit
to oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone A
c< ) ) . A Salat Apfelrotkraut™ , Salat
=) =1 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™ 2
N C,G

LKI: 220; ST: 30; LKI: 80;




