Speiseplan - Personal

Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag
15.06.

Freitag

Samstag

Sonntag

Tagessuppen

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”
C,G

Klassiker

SpaghettiA' Cmit Bolognese vom
Rind“oder Tomatensauce und

KW 25 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

Gebratenes Forellenfilet” P auf

Kartoffel-Kohlrabiragout™ & © |

Bewusst Fleischlos

Heimischer Spargel mit Sauce
Hollandaise® © Kresse, und

15.06.2026 - 21.06.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit SpeckknédeIA'
C,G

16.06.

g Parmesan® © . Salat Salat Petersilienkartoffeln , Salat
oder ’
A G L . . ST 100: KG: 40- KK: .
Tomatencremesuppe LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M:
LKI: 500; LKI: 700; LKI: 150;
Bolognese vom Rind ;
oL Rindfleischstreifen "Stroganoff"™ ™ Kaiserschmarrn™ € © mit Réstkartoffeln mit Cremespinat™ © | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit

ZucchinicremesuppeA'
oder

Gemiisebouillon mit Nudeln”

G LM mit Broselnudeln” © , Salat

LKI: 1000;

Zwetschkenroster

LKI: 800; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

Karotten;

und Riihrei® © | Salat

LKI: 850; ST: 100;

asiatischer Krauttasche’ N ©

LKI: 150;

17.06.

KartoffelsuppeG’ -
oder

Gemiisebouillon mit Frittaten” & ©

Wiener Schnitzel vom Schwein® ©

mit Petersilienkartoffeln ,
Preiselbeeren und Zitrone , Salat

LKI: 1500; ST: 100; KG: 40; KK: 30;

Bio-Rollgersten-Risotto mit Gemise
ACGL O , Rucola und Parmesan®
G , Salat

LKI: 400;

Vegane Bandnudeln” mit Linsen-
TomatensugoA' Lo , Salat

LKI: 400;

Franz. Zwiebelsuppe mit
Kasecroutons”™ ©

LKI: 150;

18.06.

Tafelspitzbouillon mit

Leberreisspé’utzleA
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Japanische Mie—NudeIpfanneA' C.F

N mit Hahnchen , Salat

LKI: 900;

Vegetarischer kalter Vorspeisenteller
A G mit KornspitzA

LKI: 400;

SpargellasagneA' c.G , Salat

LKI: 900; ST: 100; KG: 40; KK: 25 - M: Bitte
statt Lasagne Nudeln mit Tomatensauce,

wenn moglich;

Parmesanschaumsuppchen mit
Blatterteiggeback™ & ©

LKI: 120;

19.06.

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’
@

oder

KarottencremesuppeA' GL

Saftiges Reisfleisch mit

PaprikasauceG und Parmesan
Salat

C,G

,
3

LKI: 650; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

Karotten, 1x vegetarisch;

Gebratene Kartoffel-Kaselaibchen®
G mit Rohnen-Zwiebel® , Salat

LKI: 450; ST: 50;

Tortellini mit Ricotta-KéseﬁJIIungA' c.
G , brauner Butter® und Parmesan®
G , Salat

LKI: 600;

Vegane Triffelschaumsuppe mit
KartoffeI-ChipsO

LKI: 100;

20.06.

Gemiisebouillon mit Sternchen”
oder

SelleriecremesuppeA’ GL

Gebratenes Hihnerbriistchen mit

Ratatouillegemiise und Couscous” ,

Salat

LKI: 180;

Uberbackener Spargelauﬂaqu' .G
mit Schnittlauchdip® , Salat

LKI: 100;

21.06.

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’
c

oder

KﬁrbiscremesuppeA' G.L

Zwiebelrostbraten™ ™ - mit

Kroketten® © und Bohnen , Salat

LKI: 200; ST: 30;

Gebackene ChampignonsA mit
Petersilienkartoffeln und Sauce

Tartare® M , Salat

LKI: 100;




