
Tagessuppe Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
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7. Tafelspitzbouillon mit NudelnA  

oder
KürbiscremesuppeA, G, L

CevapciciA, C, M mit Tomaten-
Paprikaragout und KartoffelpüreeG ,

Salat

Spaghetti algio e olio mit
Tomatenwürfel, RucolaA, C und

ParmesanC, G , Salat
KaspressknödelA, C, G mit Krautsalat

Vegane Bio-
Champignoncremesuppe mit

SchwarzbrotcroutonsA

LKI: 700; ST: 100;  LKI: 700; KG: 40; KK: 30;  LKI: 700;  LKI: 120;  
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7. TomatencremesuppeA, G, L  

oder
Gemüsebouillon mit FrittatenA, C, G

Crispy-Chicken-BurgerA, C, F, G, L, M,

N mit ZitronencremeC, G, M ,
Kartoffelwedges und Salatgarnitur

MoosbeernockenA, C, G mit
gesüßtem SauerrahmG und

Staubzucker

Vegane Spinatspätzlepfanne mit
GemüseA, L , Salat

KohlrabicremesuppeG mit
FrischkäsenockerlA, C, G

LKI: 1400;  
LKI: 550; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

ohne Karotten;  
LKI: 550; ST: 100;  LKI: 120;  
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7. Klare GemüsesuppeL  

oder
ZucchinicremesuppeA, G, L

Caeser Salat mit gebratene
Hühnerstreifen , Parmesandressing

A, C, G, M und CroutonsA, G

Pizza Mozzarella mit Kirschtomaten
A, G und Rucola , Salat

Vegane GnocchiA mit Oliven-
BasilikumpestoH ,Salat

GulaschsuppeA

LKI: 900;  
LKI: 900; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x

ohne G und ohne Karotten;  
LKI: 350;  LKI: 120;  
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7.

Gemüsebouillon mit GrießnockerlnA,

C  
oder

KartoffelsuppeG, L

Rindfleischgröstl mit
RahmgurkensalatG

Veganer Zucchini-KartoffelstrudelA,

O mit Tomatenragout , Salat
Überbackene Palatschinken mit
Spinat-KäsefüllungA, C, G , Salat

Pfifferlingrahmsuppe mit CroutonsA,

G

LKI: 950; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
ohne Karotten;  

LKI: 500; ST: 100;  LKI: 700;  LKI: 120;  
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7. Tafelspitzbouillon mit SternchenA  
oder

BroccolicremesuppeA, G, L

Fish & ChipsA, C, D mit DipsauceG ,
Salat

Kichererbsen-Gemüse-KokoscurryA,

F, G, L mit BasmatireisG , Salat
MilchreisG mit Zimt-Zucker und

Beerenragout
Klare Rindssuppe mit
KräuterfrittatenA, C, G

LKI: 750;  LKI: 600; ST: 50;  
LKI: 250; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

ohne Karotten;  
LKI: 100;  

Sa
m

st
ag

 
11

.0
7.

Gemüsebouillon mit GrießnockerlnA,

C  
oder

KarottencremesuppeA, G, L

Gegrilltes Schweinesteak mit
JägersauceA, F, G, L, O und

KrokettenG, O , Salat

Tiroler SchlutzkrapfenA, C, G mit
brauner ButterG und ParmesanC, G ,

Salat

LKI: 160;  LKI: 120;  
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7. SelleriecremesuppeA, G, L  
oder

Tafelspitzbouillon mit BackerbsenA,

C, G

Putenschnitzel gebackenA, C mit
Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone

, Salat

Gefüllte KartoffeltaschenG mit
ApfelrotkrautA , Salat

LKI: 220; ST: 30;  LKI: 80;  
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